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«Pasta fatta in casa
prodotto dei Colli»
la proposta di Cna

L'idea ¢ stata presentata
alla trattoria Da Nicola
Mortandello: «Progetto
da estendere ai sedici
Comuni dell’area»

Montegrotto Terme

Lapastaartigianale puddiven-
tareil prodotto tipicodelle Ter-
me e dei Colli Euganei. La pro-
posta ha gia trovato il favore
del sindaco Riccardo Mortan-
dello, che chiede di estendere
il progetto atuttaladestinazio-
ne turistica, coinvolgendo tut-
tii 16 Comuni. L'idea & emersa
alla primaedizione di “Maniin
pasta, I'arte dei pastai artigia-
ni”, organizzata da Cna Pado-
vae Rovigo allatrattoria Da Ni-
cola di Mezzavia, con sette pa-
stifici, esperti enogastronomi-
ci e amministratori locali. «La
pasta puo diventare uno dei
prodottitipicidelterritorio, so-
prattutto se fatta con materie
prime locali», spiega Nicola
Verdicchio di Cna. «La gastro-
nomia puo rafforzare l'offerta
turisticainsieme a natura, cul-
tura e terme». Un percorso che
riprende un’idea rimasta in-
compiuta. «Il progettodei bigo-
li di Abano era partito bene,
poi si e arenato. Possiamo ri-
prenderlo con una visione pitl
ampia, che coinvolga tutta la
pasta e chila producesulterri-
torio». Per Claudio Condomit-
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ti, titolare del pastificio Orso
dell’Arcella, la base & la tradi-
zione, daibigoli all’anatra alle
tagliatelle al ragu di corte.
«Noidiamo labase, poi lo chef
crea con i condimenti, magari
anche inserendo il ragu di cin-
ghiale». Favorevole anche lo
chef Andrea Cesaro: «La pasta
éconosciutain tuttoil mondo.
Cuochi e produttori possono
valorizzarla e farla conosce-
re». Sie parlato anche di come
avvicinare il pubblico giovani-
leallapasta, proponendolanei
bar con piccoli assaggi per gli
apericena. «I giovani saranno i
nostriprossimi clienti, dobbia-
mo seguire anche i loro gusti»,
osserva Condomitti. Da qui la
idea di uno gnocco impastato
al Campari e ripieno di oliva,
un richiamo allo spritz da pot-
tare all’aperitivo. —F.FR.
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